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OGNI MOMENTO DEL MATRIMONIO A TENUTA
MONTENERO MERITA LA SUA CORNICE:
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Cerimonia Aperitivo Buffet di Pranzo Taglio del Buffet di Party

Antipasti O cena Dolce dolci finale

Sorprendiamo gli ospiti trasformando gli spazi,
creando un’atmosfera suggestiva
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Aperitivo di
Benvenuto

Angolo bar
Spritz corner
Ring Prosecco
Fritti espressi
Tavolo dei Crostini
Piccolezze a girobraccio

Degustazione in “Cantina”
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Buffet di
Antipasti

Corner bar
Tavolo dei Salumi
| Formaggi stagionati

| Formaggi freschi

Pane e lievitati

Padelle a vista

Le griglie a vista
Finger di stagione

Salmone fresco
Tavolo del Pesce
Degustazione di Tartufo

Angolo Orientale

Ostriche e Champagne

Pranzo
O cehna

Al tavoli:
un primo e un secondo

con contorno

oppure

due primi e un secondo

con contorno
Vino bianco e Rosso
Bevande Analcoliche

Acque

Menu per allergie e

Intolleranze, per bambini

Buffet di
dolci

Dolce Nuziale

Buffet di piccola pasticceria

Buffet di frutta
Pasticceria a vista
Fruttini Gourmet

Confetteria
Angolo del Vizio
Spumanteria
Caffetteria
Amari della Tenuta
Cocktail Bar
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MENU AI TAVOLI

La cucina per nol ha un valore speciale e siamo certi che sapra lasciare un ricordo

iIndelebile al vostri invitati.
Non e soltanto qualita e bonta dei piatti, ma un'esperienza completa fatta di

servizio impeccabile, accurata selezione di vini e tempi studiati per garantire un
ritmo piacevole e raffinato.

Al tavoli:
un primo e un secondo con contorno

oppure

due primi e un secondo con contorno

Vino bianco e Rosso
Bevande Analcoliche
Acque

Menu per allergie e intolleranze,
per bambini



[ NOSTRI PIATTI

I PRIMI
Le Paste Corte
PACCHERO AL RAGU DI FARAONA, OLIVE E GRANELLA DI PISTACCHIO GNOCCHETTI AL
RAGU BIANCO DI VITELLINO, TARTARE DI FUNGHI E CIALDA DI PARMIGIANO
GNOCCHI CON FAGIOLINA DEL TRASIMENQO E SALVIA, SELLA DI SAN VENANZO E TARTUFO

I Risotti
RISOTTO AL SENTORE DI LIMONE E TARTUFO ESTIVO
RISOTTO Al PORCINI, GOCCE DI MIRTILLI E LARDO UMBRO
RISOTTO MANTECATO ALLARANCIA GAMBERI SCOTTATI E STRACCIATELLA
RISOTTO ALLA RAPA ROSSA, SALSICCIA ARTIGIANALE E PORRO CROCCANTE
RISOTTO ALLA CREMA DIASPARAGI, PERLA DI CAPRINO E GUANCIALE CROCCANTE

Le Ripiene
RAVIOLIALLA CARBONARA RICETTA MODERNA 3.0
TORTELLIALLA NOCCIOLE IGP, CREMOSO ALLA RUGHETTA E PERA APPASSITA
RAVIOLI DI BURRATA, CIME DI RAPA, CRUMBLE DI NOCCIOLE E POLVERE DI TAGGIASCHE
TORTELLI DI PARMIGIANA DI MELANZANE, POMODORI CANDITI E SALSA AL BASILICO
RAVIOLONI DI MORTADELLA AL PISTACCHIO, CREMA AL PARMIGIANO E CIALDA
SCRIGNI DI BUFALA SU DATTERINO GIALLO, STRACCIATELLA E PUNTE DI BASILICO

I SECONDI & CONTORNO

NOCE DIVITELLO GLASSATAAL MIELE E AGRUMI E FLAN AGLI SPINACI

MEDAGLIONE DI VITELLO ROSA CON SALSA DELICATA, CHIPS DI PATATE
VIOLA E VERDURINE DI STAGIONE

FILETTO DIMAIALE ALLA SENAPE ED ERBETTE AROMATICHE, TOPINAMBUR,
FIOR DI CAVOLI E RIDUZIONE DELICATA AL VINO ROSSO

FILETTINO DI MAIALE IN CROSTA DI SESAMO E CIPOLLA ROSSA
CARAMELLATA SU SFOGLIE DI PATATE AL TIMO E CAROTINE BABY

ROLLE DI FARAONA GLASATTAAL TARTUFO ESTIVO, PUREA DI SEDANO
RAPA E FLAN DI CIPOLLA ROSSA DI CANNARA

ROTOLINO DIAGNELLO AL FINOCCHIETTO E GRECHETTO DELL'UMBRIA SU
SFOGLIE DI PATATE AL ROSMARINO
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BUFFET DEI DOLCI

PASTICCERIA
A VISTA

Maritozzi e panna

FRUTTINI
GOURMET

Fruttini monoporzione mix farciti

Cannolini Siciliani
Cannolini alla Chantilly

Tartellete alla frutta e al cioccolato con gelato: noce, fragola, banana,

mandarino, kiwi, arachidi, fico
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d'india, limone, castagna ed altri.
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	Menù del Matrimonio
	Il vostro viaggio più bello inizia qui
	TUTTO IN UNA LOCATION
	OGNI MOMENTO DEL MATRIMONIO A TENUTA MONTENERO MERITA LA SUA CORNICE:
	Sorprendiamo gli ospiti trasformando gli spazi,  creando un’atmosfera suggestiva

	CERIMONIA IN LOCO
	COSA AVRETE A DISPOZIONE PER VOI E I VOSTRI INVITATI?
	Aperitivo di Benvenuto

	IL MENÙ
	Buffet di Antipasti
	Pranzo o cena
	Buffet di  dolci

	APERITIVO DI BENVENUTO
	Nella piazzetta della Villa
	APERITIVO DI BENVENUTO

	MUSICA PER L’APERITIVO
	CORNER BAR
	APERITIVO DI BENVENUTO

	FRITTI IN BELLAVISTA
	TAVOLO DEI CROSTINI
	PICCOLEZZE A BRACCIO
	LA CANTINA
	APERITIVO DI BENVENUTO

	SPRITZ CORNER
	RING PROSECCO
	IL GRAN BUFFET DI ANTIPASTI
	Nella piazza della Fontana o in Villa
	L’antipasto, di circa un’ora e mezza, prevede sia piatti cucinati al momento che finger food.  Ogni postazione viene costantemente rifornita così che dal primo all’ultimo ospite possa apprezzare tutto il buffet.
	Durante il buffet, che è sempre assistito dal personale di sala e di cucina, ognuno avrà la sua seduta e gli sposi il loro tavolo centrale a tutti gli invitati.


	MUSICA PER L’ANTIPASTO
	Potrete scegliere il musicista che farà da colonna sonora al  vostro buffet di antipasti... e darà il via alla festa!

	ACCOGLIENZA
	Inizieremo l’antipasto con il vostro arrivo, per brindare insieme all’inizio della festa, accogliendovi con un calice di bollicine.

	CORNER BAR
	Corner Bar Prosecco di Valdobbiadene Vino Rosato  Vino Bianco Vino Rosso Ginger rosso e frutta Cedrata al limone e menta Acqua minerale Bevande analcoliche
	Secondo il numero dei vostri ospiti saranno messi a disposizione più Corner Bar,
	BUFFET DI ANTIPASTI

	IL TAVOLO DEI SALUMI
	PANE, AMORE E FANTASIA
	FINGER FOOD DI STAGIONE
	BUFFET DI ANTIPASTI

	L’ANGOLO DEI  FORMAGGI STAGIONATI
	LE GRIGLIE  A VISTA
	L’ANGOLO DEI  FORMAGGI FRESCHI
	BUFFET DI ANTIPASTI

	IL SALMONE FRESCO
	LE PADELLE A VISTA
	ANGOLO DEL PESCE
	VUOI STUPIRE GLI OSPITI?
	PRANZO, CENA AI TAVOLI
	Nella piazza della Fontana o nella Sala Murano

	I DETTAGLI PER RENDERE UNICO IL TUO MATRIMONIO
	MENÙ AI TAVOLI
	I NOSTRI PIATTI
	I SECONDI & CONTORNO
	NOCE DI VITELLO GLASSATA AL MIELE E AGRUMI E FLAN AGLI SPINACI
	MEDAGLIONE DI VITELLO ROSA CON SALSA DELICATA, CHIPS DI PATATE VIOLA E VERDURINE DI STAGIONE
	FILETTO DI MAIALE ALLA SENAPE ED ERBETTE AROMATICHE, TOPINAMBUR, FIOR DI CAVOLI E RIDUZIONE DELICATA AL VINO ROSSO
	FILETTINO DI MAIALE IN CROSTA DI SESAMO E CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA SU SFOGLIE DI PATATE AL TIMO E CAROTINE BABY
	ROLLE DI FARAONA GLASATTA AL TARTUFO ESTIVO, PUREA DI SEDANO RAPA E FLAN DI CIPOLLA ROSSA DI CANNARA
	ROTOLINO DI AGNELLO AL FINOCCHIETTO E GRECHETTO DELL’UMBRIA SU SFOGLIE DI PATATE AL ROSMARINO


	IL TAGLIO DEL DOLCE
	Nella Cascata o dove preferisci...

	IL GRAN BUFFET DEI DOLCI
	Nella terrazza con piscina
	BUFFET DEI DOLCI

	DRINK BAR
	TORTA NUZIALE
	BUFFET DEI DOLCI

	LA SELZIONE  DI PICCOLA PASTICCERIA
	BUFFET DI FRUTTA
	BUFFET DEI DOLCI

	PASTICCERIA A VISTA
	FRUTTINI  GOURMET
	VUOI SORPRENDERE I TUOI OSPITI?
	PARTY FINALE
	COCKTAIL BAR
	PACCHETTO MATRIMONIO
	MENÙ:
	Aperitivo di Benvenuto:
	Angolo bar, Spritz corner, Ring Prosecco,  Fritti espressi, Tavolo dei Crostini, Piccolezze a girobraccio.

	Buffet di Antipasti:
	Corner bar, Tavolo dei Salumi , I Formaggi stagionati,  I Formaggi freschi ,Pane e lievitati ,Padelle a vista,  Le griglie a vista, Finger di stagione, Salmone fresco.
	Ai tavoli: Un Primo e un Secondo con contorno  Vino bianco, Rosso e bevande.

	Buffet di dolci:
	Dolce Nuziale, Buffet di piccola pasticceria, Buffet di frutta,  Pasticceria a vista, Fruttini Gourmet, Spumanteria, Caffetteria, Amari della Tenuta.


	SERVIZI INCLUSI:
	Staff dedicato nel percorso e il giorno del matrimonio Appuntamenti con i fornitori esterni Serata degustazione e sceltà menù Mise en place e Attrezzature
	Prezzo a persona:
	€ 170
	€ 150
	€ 140
	€ 135
	€ 160
	€ 140
	€ 130
	€ 125
	€ 150
	€ 130
	€ 120
	€ 115
	N° persone
	da 60 a 100:
	da 100 a 150 :
	da 150 a 200:
	da 200 in su :


	LOCATION IN ESCLUSIVA:
	Tutti gli spazi interni ed esterni, Arredamenti, Illuminotecnica, Suite Nuziale e prima colazione. Orari: Pranzo fino alle 21, Cena fino alle 2 di notte. Extra orario da concordare, € 500 orari.


	TERMINI E CONDIZIONI:
	ALTRI SERVIZI
	Cocktail Bar € 1200 COCKTAIL BAR ILLIMITATO NELLE CONSUMAZIONI PER DUE ORE DI APERTURA. LISTA COCKTAIL: GIN TONIC, GIN LEMON, VODKA LEMON, VODKA TONIC, AMERICANO, NEGRONI, MOJITO, SPRITZ E COCKTAIL DEDICATO AGLI SPOSI.

	UN SERVIZIO  A 360°

